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1 Lesen Sie die Sicherheitshinweise durch (S.24) und benutzen Sie das Gerat entsprechend.

2 Nach Durchlesen der Bedienungsanleitung bewahren Sie sie an einem sicheren Ort auf fur
zuklnftige Nutzung.

3 verwenden Sie das Gerat nicht im Ausland mit anderen Stromspannungen.

4 Qualitatsverbesserungen vorbehalten.



Vorsichtsmafinahmen fiir sicheren Gebrauch

A Warnung Verletzung der Kennzeichnungsanforderungen kann zu schweren Verletzungen oder Tod fihren.

*Niemals den Stecker mit nassen Handen in die Steckdose stecken oder herausziehen.
Kann zu elektrischem Schlag oder Verletzungen fihren.

*Verwenden Sie keine andere Spannung als 230 - 240 V Wechselstrom. Kann sonst zu
Stromschlag, Brand oder Fehlfunktionen fuhren. Andere als die angegebene Spannung kann
zur Verkurzung der Lebensdauer des Motors fihren.

+Stecken Sie das Netzkabel richtig in die Steckdose und driicken Sie den Stecker leichtan.
Sonst kann es zu Stromschlag oder Brand kommen.

*Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Service Partner
oder ahnlich qualifizierten Personden ersetzt werden, um Schaden zu vermeiden.
Defekte Kabel kdnnen zu Stromschlag / Brand fihren.

*Verandern Sie niemals das Gerat. Bauen Sie es auch nicht auseinander oder reparieren Sie
esselbst. Stecken Sie keine Finger oder sonstige Gegenstande in Spalten oder Locheram
Gerat.

Kann zu Brand, Stromschlag oder Fehlern fihren. Fir jedwede technische Hilfe wenden Sie
sich an einen authorisierten Service-Partner.

«Falls das Netzkabel gebrochen oder beschadigt oder der Stecker lose ist, betreiben
Sie das Gerat nicht. Kann zu Sromschlag, Brand oder Verletzung fihren.

+Halten Sie Feuchtigkeit oder Spritzwasser vom Motorblock fern. Seien Sie vorsichtig,
damit keine Flussigkeiten in den Schalter am Gerét geraten. Betatigen Sie den Schalter nicht
mit nassen Handen. Kann zu Stromschlag oder Brand fihren.

«Aus Sicherheitsgriinden muss das Gerat geerdet sein. Erden Sie das Gerat nicht iber
Gasleitungen, Plastikwasserleitungen, Telefonkabel, etc. Es kann zu Stromschlag, Brand,
Fehlfunktionen oder Explsionen fuhren. Stellen Sie sicher; dass die Steckdose geerdet ist.

+Bauen Sie den Presshehalter niemals wahrend des Betriebs auseinander oder
stecken Sie Finger oder andere Gegenstande wie Gabeln oder Loffel in den Ein-
fullschacht oder den Saftauslauf. Kann zu Verletzungen oder Fehlern fiihren.

» Das Gerat kann von Personen mit vermindertern physischen, sensorischen oder menatien
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder die Bedienungsanleitung und die Gefahren des Betriebs verstanden haben. Kinder
sollen nicht mit dem Gerat spielen, Reinigung und Betrieb des Gerates soll nicht von Kindern
vorgenommenwerden. Bewahren Sie das Gerat au3er Reichweite von Kindern auf.

*Betreiben Sie das Gerat nicht ohne geschlossenen Trichter. Kann zu Verletzungen oder
Fehlern fihren.

*Wenn Sie Gasgeruch bemerken, stecken Sie das nNtzkabel nicht in die Steckdose. Offnen
Sie das Fenster und liiften Sie vollstandig durch. Kann sonst zu Verlezungen oder Fehlern fiihren.
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A Warnung Verletzung der Kennzeichnungsanforderungen kann zu schweren Verletzungen oder Tod fiihren.

*Niemals Finger, Gabel oder Loffel in den Saftauslauf stecken.
Kann zu Verletzungen oder Fehlern fuhren.

*Falls das Drehen der Pressschnecke stoppt, driicken Sie den <REV>-Knopf und
halten ihn 2 - 3 Sekunden gedriickt. Wenn die Riickwartsbewegung vollstandig zum
Stillstand gekommen ist, driicken Sie den <ON>-Knopf. Falls dies ofter wahrend des
Betriebs auftritt, kannen Teile beschadigt werden oder der Motor Uberhitzen. Falls das Problem
fortbesteht, schalten Sie das Gerat sofort aus und kontaktieren den Service.

+Versuchen Sie wahrend des Betriebs nicht, den Motorblock zu bewegen, den Press-
behalter auseinander zu bauen oder zu verschlielen. Kann zu Verletzungen oder
Fehlern fiihren. Im Zweifelsfalle das Gerat sofort ausschalten und Netzstecker ziehen.

*Seien Sie wahrend des Betriebs vorsichtig, dass Krawatten, Halsbander oder Schals nicht
in die Trichteroffnung gelangen konnen. Kann zu Verletzungen, Fehlern oder Schaden fiihren.

*Betreiben Sie das Gerat nur auf einer glatten und stabilen Oberflache.
Kann sonst zu Verletzungen oder Fehlern fihren.

*Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 30 Minuten ohne Unterbrechung.
Kann zu Motorschaden durch Uberhitzung fihren. Lassen Sie das Gerat ca.
5 Minuten abkuhlen, bevor Sie es weiter verwenden.

*Wenn Sie Zutaten in den Trichter geben, benutzen Sie nur den Stopfer. ®
Kann sonst zu Verletzungen oder Fehlern flhren.

*Versetzen Sie dem Gerat keinen harten Schlag oder lassen es fallen.
Kann zu Stromschlag, Brand oder Schaden fuhren.

+Fall das Gerat einen unangenehmen Geruch erzeugt oder tibermafige Hitze bzw.
Rauch, schalten Sie das Gerat sofort aus und kontaktieren den Service.

Bei neuen Geraten kommt es anfangs zu Geruchsentwicklungen, die mit der Zeit auf naturli-
chem Wege verschwinden.

+Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Stecker und lassen das Gerat unangeschlos-
sen, wenn das Gerat unbeaufsichtigt ist oder vor dem Zusammen- oder Auseinander-
bau bzw. der Reinigung. Ziehen Sie das Netzteil am Stecker und nicht am Kabel aus
der Steckdose. Kann sonst zu Stromschlag oder Brand fiihren.

*Waschen Sie die Zubehorteile nicht mit Wasser, das 80°C oder heifer ist. Geben Sie
die Teile nicht in die Spulmaschine, einen Trockner oder eine Mikrowelle.
Kann zu Deformation der Teile oder Fehlern fiihren.

«Das Gerat wiegt ca. 4.8 kg. Vergewissern Sie sich, dass sie es mit beiden Handenan den
Griffenam Boden halten, wenn sie es bewegen. \Wenn Sie versuchen, das Gerat am Pressbehélter
oderam Rande der Basis zu halten, fallt es herunter und verursacht Verletzungen oder Schaden.

«Verwenden Sie Haushaltsgerate nicht flir kommerzielle Zwecke. Wenn Sie zu grofie
Mengen extrahieren, kann das Gerat beschadigt werden. Bite wenden Sie sich an den

Service, um zu erfahren, wie das Gerat fur kommerzielle Nutzung zu verwenden ist. -
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Teileliste
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1 Stopfer
Stopferhaken
2 Trichter

Trichteroffnung

Sicherheitssensor (A)

3 Pressschraube

Schraubenachse
4 Feines Sieb 5 Grobes Sieb 6 Eicremezubereiter

Eiscremeauslass

7 Biirstenhalter

Silikonburste

Burstenhalter

8 Presshehalter

Pressbehalterdichtung .

Saftauslauf

Verschlusskappendichtung‘

Tresterauslauf

Kontrollhebel

Verschlusskappe




9 Gehduse
u Sicherheitssensor (A)

Schalter

Gehauseanschlag

Schaft

10 Tresterbehiilter 15 Einfiilltricherdeckel

=
16 Pressgehdusestinder

* Kann nicht entfernt werden nach dem

Zusammenbau
11 Saftbehalterdeckel

12 Saftbehalter

/’ﬂ‘& * Diese Teile konnen sich von Modell zu Modell
e~ unterscheiden.

* Einige Teile (Pressgeh&usestander,
Saftbehalterdeckel, Kleine Reinigungsbiirste,
Grobes Sieb) sind optional fiir jedes Modell.
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Auseinanderbau des Pressbehalters

o Bitte reinigen Sie alle Teile vor der ersten Verwendung.

Drehen Sie den Einfiilltricher gegen den Uhrzeigersinn
und ziehen ihn hoch.

- S ¥ 3

Ziehen Sie die Pressschraube heraus, indem Sie an
beiden Seiten festhalten

w 3 Trennen Sie Sieb und Biirstenhalter vom Pressbehilter.
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Vorbereitung der Zutaten / Siebtypen

: v Um Frichte wie Birne, Kiwi, Melone, etc. zu entsaften, geben Sie sie mit Samen und
i [ [l Haut in den Trichter. Apfelkerne jedoch enthalten Toxing, sie sollten deshalb besser

Melone entfernt werden.

Granatapfel . Trennen Sie die Weintrauben von den Stiehlen.

Weintrauben Schalen Sie den Granatapfel und verwenden Sie nur das Fruchtfleisch.
Wassermelone -

Schalen Sie die Haut von Wassermelone, Melone, Orange, Grapefruit und Zitrone

Melone . Orange. und schneiden das Fruchtfleisch in Stiicke.

Grapefruit. Zitrone

Mango . Kirsche . Frichte wie Mango, Kirsche, Pfirsich oder Zitrone haben harte Kerne, die schwer
Pfirsich . Zitrone 24 schlucken sind. Diese Kerne kénnen auch Unterbrechungen oder Schaden am
Gerat verursachen, deswegen miissen sie vor dem Entsaften entfernt werden.

Weizengras.

schnitlauch. Schneiden Sie faserige Zutaten in kleine Stiicke von weniger als 3 - 4 cm. Geben Sie
Petersilie.Engelwurz  eine Handvoll Weizengras oder Schnittlauch hinein, damit es sich nicht verheddert.
. Griinkohl

Wenn Sie Saft aus sehr faserigen Zutaten wie z.B. Ingwer pressen, schneiden
Sie sie sehr klein und geben Sie sie langsam in den Trichter. Wenn Sie Saft aus
Wurzelgemise (Karotte, Petersilienwurzel, Kartoffel, Deodeok, etc.] herstellen,
kann Dreck auf deren Oberflache die Teile beschadigen. Schalen Sie dir Gemtise
deshalb vor Gebrauch. Wenn Sie grofie Mengen entsaften, wiederholen Sie nach
1 kg Saft den Vorgang "Auseinanderbau und Reinigung”.

Ingwer . Knoblauch

Wiirfeln Sie gefrorene Friichte in 2 cm grof3e Stiicke. Wenn Sie Schalenfriichte
verwenden, schalen Sie sie und frieren Sie sie ein, bevor Sie sie verwenden.

Fruchtfleich Friichte mit harten Kernen wie Dattelpflaume, japanische Aprikose, Zitrone,
Pflaume, Pfirsich, etc. sollten vor der Verarbeitung entkernt werden. Verwenden
Sie bitte kernlose Trauben.

» Dieses sind Beispiele fiir die Vorbereitung von Friichten.
Falls Sie Allergien haben, wahlen Sie bitte die geeigneten Zutaten aus, die Sie vertragen.
» Schauen Sie bitte ins Rezeptbuch fiir die Behandlung verschiedener Zutaten.

Feines Sieb Das feine Sieb hat kleine Ldcher, die gut sind fiir die Herstellung klarer Safte.

) Das grobe Sieb hat grof3ere Locher fiir Saft mit Fruchtfleisch drin.
Es ist geeignet fiir Saft von weichen Friichten und dickem Saft von Friichten wie
Banane, Erdbeere und fiir Smoothies, Latte oder Suppe.

Grobes Sieb

Eiscreme-

! Stiicke von Zutaten. Etwas Saft kann aus dem Tresterauslauf austreten, wenn
zubereiter

angetaute Friichte verwendet werden. Das ist ein natiirliches Phanomen und kein

Fiir Smoothies, Halbgefrorenes und Eiscréme aus gefrorenen Friichten.
@ Extrahieren Sie keine groflen Mengen auf einmal und verwenden Sie keine grof3en
Fehler. Verwenden Sie keine Eiswiirfel.

Der Eiscremezubereiter ist nur fir gefrorene Friichte.
Bemerkung Nicht fir Eiscrushen oder Mahlen verwenden.
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Zusammenbau des Pressbehalters zum Entsaften

Platzieren Siebdie in [ScI|1ritt 1]

zusammengebauten Teile
Bauen Sie Sieb und Blirstenhalter in den presfbehé“er, indem
zusammen wie im Bild angezeigt. Sie das Sieb drehen, bis es

in die Bodeneinkerbung des

Pressbehalters passt.

Kgrb/e,des
Pressbehalters
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Driicken Sie die Pressschraube
indiein [Schritt 2]
zusammengesetzte Einheit, bis
die Schraube perfekt passt.

Befestigen Sie den Trichter wie
im Bild. Nach Aufsetzen auf den
Pressbehalter drehen Sie ihn

im Uhrzeigersinn, bis er richtig
einrastet.
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Zusammenbau des Pressbehalters zur Eiscremeherstellung

Bauen Sie Pressbehilter und Driicken Sie die Pressschraube

EsCiemeaibereiter ausamimen. indie n [Schritt2]

E_atz!eren_ 3 enL_ UEEES :‘;r 12 zusammengesetzte Einheit, bis die
iscréme in einer Linie mit dem Schraube perfekt passt.

Saftauslauf.

Saftauslauf
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Nach Aufsetzen auf den Pressbehalter Der Biirstenhalter wird fiir die

drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er R ’ N
richtig einrastet. Eiscremeherstellung nicht benétigt.

3 Befestigen Sie den Trichter wie im Bild. w
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Zusammenbau von Pressbehalter und Gehause
*Die Art des Zusammenbaus ist unabhdngig vom Siebtypus.

Stellen Sie den Kontrollhebel des Pressbehilters
auf @ CLOSE ,wie in Abb. @

oPENO  (—@cCLOSE

Setzen Sie Pressbehdlter und Gehduse zusammen.

Falls der Kontrollhebel nicht auf Position @ CLOSE
steht, passen Pressbehalter und Gehause nicht richtig

das Zeichen < ¥ > hinter dem Pressbehalter auf

einer Linie stehen, ist perfekt zusammengebaut. Falls der Trichter entsprechend der Sicher-
heitshinweise zusammengebaut ist und auf

dem Motorgehduse sitzt, arbeitet das Gerat,
auchwenn der Trichter in die entgegenge-
setzte Richtung zusammengebaut wurde wie
auf dem Bild.

3 Wenn das Zeichen < A > auf dem Gehause und

emerkung

Der Motorblock und auch das ganze Gerat arbeiten
nicht, wenn der Pressbehalter nicht richtig
zusammengesetzt ist. Selbst wenn er auf dem
Gehause montiert ist.
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A Vorsicht wahrend des Betriebs

* Zutaten, die Vorsicht erfordern, damit sie das Gerat nicht beschadigen.
-Frichte mit harten Kernen wie Dattelpflaume, japanische Aprikose, Zitrone, Pflaume, Pfirsich, etc.
sollten vor der Extraktion entfernt werden.
- Faserige Gemtise wie Fenchel, Selerie, etc. sollten in kleine Stiicke von 3 -4 cm geschnitten werden,
bevor sie ihn den Trichter gegeben werden.
- Geben Sie keinen Sesam, Kaffeebohnen, Baumrinde, Pfefferkorner, etc. in das Gerat. Sie konnen
nicht extrahiert werden.
- Verwenden Sie keine in Alkohol, Zucker oder Honig eingelegten Friichte (Trauben, Aprikosen, Beeren,
etc.) oder Zutaten wie Queller, Lauch, etc.
- Verwenden Sie keine Zutaten, die aufgrund Ihrer Beschaffenheit nicht entsaftet werden kénnen wie
Feigen, Aloe oder Kaktus. (Informieren Sie sich im Zweifelsfall beim Service, welche Zutaten verarbeitet
werden kdnnen.)
- Wenn Sie Saft von grofien Mengen von Wurzelgemiise, einschlief3lich Ingwer, herstellen méchten,
wiederholen Sie nach 1 kg verarbeiteter Menge den Vorgang "Auseinanderbauen und reinigen” und
fahren dann erst fort.

* Wie empfehlen, griinen Gemiisesaft und Fruchtsaft direkt nach dem Pressen zu trinken
statt ihn fiir langere Zeit aufzubewahren.

* Benutzen Sie den Entsafter nicht zum Mahlen von Getreide, das schadigt das Gerat.

* Versuchen Sie nicht, den Trester, der aus dem Tresterauslauf kommt, nochmals zu
entsaften.
-Weiche Friichte kénnen ein 2. Mal ensaftet werden.

* Lassen Sie das Gerat nicht laufen, bevor Sie Zutaten hineingegeben haben.

* Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 30 Minuten ohne Unterbrechung.
- Das kann zu Schéden durch Uberhitzung des Motors fiihren.
- Wenn Sie das Gerat langer nutzen, lassen Sie von Zeit zu Zeit fiir 5 Minuten abkiihlen, bevor Sie weiter
verwenden.

* Fiihren Sie nie Stabchen oder Loffel wahrend des Betriebs in den Tresterauslauf.
- Das kann dazu fiihren, dass Stabchen oder Loffel sich mit dem Burstenhalter verkanten und zu
Schaden an dem Gerat fiihren.

* Driicken Sie die Zutaten nie mit etwas anderem als dem Stopfer in den Trichter.
-Sonst kann die Pressschnecke beschadigt werden.

* Betatigen Sie den Schalter nicht mit nassen Handen.
- Das kann zu Stromschlag oder Brand fiihren. Platzieren Sie keine fremden Gegenstande in der Nahe
des Schalters.

* Wenn Sie mehr als 400 ml Saft auf einmal herstellen, 6ffnen Sie bitte alle 400 mlden
Kontrollhebel, um den Trester ablaufen zu lassen.

- Der Trichter kann nicht gedffnet werden, oder es kann zu Schaden kommen wegen des hohen Drucks

im Pressbehalter.

* Bitte benutzen Sie nur den Eiscrémezubereiter, wenn Sie gefrorene Friichte verwenden.

* Fiillen Sie keine Eiswiirfel oder Zutaten zum Mahlen ein.
- Kann zu Schaden und Fehlern flhren.

Bemerkung

Verwelkte Substanzen wegen langer Gefrierzeit ergeben weniger oder gar keine Saftausbeute. Wenn
die Einheit dann nicht sofort nach dem Betrieb gesaubert wird, kdnnen Reste antrocknen und das Gerat
verstopfen. Dies kann dazu flihren, dass Zusammenbau und Reinigung erschwert werden.
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Bedienungsanleitung: Fiir Saft / Eiscreme

Stellen Sie vor Inbetriebnahme den
Kontrollhebel auf (:) .
oPENO  ()—@cCLOSE ( CLOSE)

Der Pressbehalter lasst sich nicht mit dem Motorblock
verbinden, wenn der Kontrollhebel nicht in der
Position (@ CLOSE) steht.

Driicken Sie den [ON] Knopf zum Start.

[ON] Press Zu lhrer Sicherheit arbeitet das Gerat nur, wenn es
I o \ richtig zusammengesetzt ist.
[REV]
Reverse

cheinander in den Einfiilltrichter und driick-
en Sie sie mit dem Stopfer herunter.

3 Geben Sie die Zutaten allmahlich und na-

Dricken Sie die Zutaten nie mit etwas anderem als
dem Stopfer herunter. Zerkleinern Sie die Zutaten in
Stlicke von 3 -4 cm GroRe.

Wenn Sie den Eiscremezubereiter benutzen, kann Saft
aus dem Tresterauslauf austreten. Das ist normal.

Wenn Sie mehr als 400 ml auf einmal extrahieren,
offnen Sie bitte den Kontrollhebel nach jeweils 400 ml,
um den Trester auslaufen zu lassen.

Saft: Stellen Sie den Kontrollhebel auf Position
4 halb-offen (@), wenn Sie die letzten Zutaten
— zufiigen.
Eiscréme : SchlieBen(@) cLOSE) Sie den
OPENO, * * OP@® GLOSE Kontrollhebel.

Der Trichter kann so lange leicht getffnet werden,
wie das Sieb frei von Restsubstanzen ist.

5 Sobald der Entsaftungsvorgang
[ON] abgeschlossen ist, stellen Sie den Schalter
On aud die Position [REV].

Stop Stoppen Sie das Gerat aus Sicherheitsgriinden und

fur Betriebssicherheit langsam.
e [REV]
Reverse

m When Sie den [ON] oder [REV] Knopf driicken, stellen Sie sicher, dass die
Pressschraube komplett zum Stillstand kommt.
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Bedienungsaleitung fiir den Kontrollhebel

* Der Kontrollhebel befindet sich zwischen Saftkappe und Tresterauslauf.
* Der Kontrollhebel hat verschiedene Funkfuionen und kann helfen,
den Saft von verschiedenen Zutaten optimal zu extrahieren.

@ CLOSE Zubereitung . Saftherstellungsnethode

Fir viele Zutaten ergibt sich eine gute Extraktionsrate,
wenn fiir den Kontrollhebel die Position ( @ CLOSE )
gewahlt wird. Wenn Sie mehr als 400 ml extrahieren,
offnen Sie zwischendurch den Kontrollhebel, um den
Trester ablaufen zu lassen.

oPENO ()—@CLOSE

Beim Entsaften von Friichten mit harten Kernen wie
Weintrauben, Schwarzbeeren oder Granatdpfeln stellen
Sie den Kontrollhebel auf Pos. (@ cLOSE) und 6ffnenihn
zu halb-offen (D), sobald der Saft austritt.

(@ CLOSE Eiscrémezubereitung

oPENO  (D—@ CLoSE ( @ CLOSE ) Lassen Sie den Kontrollhebel geschlossen,
solange der Trester noch nicht austritt.

@ Beendigung, einfache Reinigungsmethode

Stellen Sie den Kontrollhebel auf Position halb-offen (),
sobald Sie die letzten Zutaten in den Trichter geben. Dieser

oPENO , (D@ CLOSE ist dann leicht zu 6ffnen, wenn das Sieb frei von Resten ist.

Flr die einfache Reinigungsmethode stellen Sie den
Kontrollhebel auf (D) und lassen Sie die Reste ablaufen.

OPEN O Reinigungsmethode

Wenn Sie den Pressbehalter abbauen und reinigen, stellen
Sie den Kontrollhebel in Position (OPEN O). So kénnen Sie
den Pressbehalter leicht reinigen.

oPENO  (D—@ CLOSE

Der Kontrollhebel kann nicht in die Position (OPEN O)
gebracht werden, wenn der Pressbehalter auf dem
Motorgehause sitzt.

Wenn es schwierig sein sollte, den Trichter nach dem Betrieb zu 6ffnen, stellen
Sie den Kontrollhebl auf halb-offen ((®) und driicken Sie den [REV] Knopf fiir 3-5
Sekunden. Wiederholen Sie diesen Vorgang 2 - 3 mal und der Trichter wird sich
leicht 6ffnen lassen.
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Bedienung des Kontrollhebels fiir Entsaften

Verwenden Sie den Kontrollhebel passend zu den Eigenschaften der Zutaten,
umso besser wird der Saft. Wenn Sie mehr als 400 ml auf einmal extrahieren,
offnen Sie bitte den Kontrolthebel nach jeweils 400 ml und lassen des Trester
ablaufen. Wenn der Druck im Pressbehalter zu grof3 wird, kann der Trichter
nicht gedffnet werden, oder es kommt zu Schaden

Bemerkung

Zutaten

Apfel, Birne, Melone, Wassermelone, Erdbeere, Blaubeere, Orange, Grapefruit, Zitrone, Mango, Pflaume,
Pfirsich, Kirsche, Dattelpflaume, Ananas, Weizengras, Petersilie, Selerie, Lowenzahn, Karotte, Ingwer, Kartoffel,
Rote Beete, Tomate, Paprika, Brokkoli, Blumenkohl, Kohl, Spinat, gekochte Sti3kartoffel, Kiirbis, Mais.

] /

oPENO (D—@cCLOSE

oPENO . .(D,—.© CLOSE
o 5

Starten Sie mit dem Kontrollhebel in Position  Wenn die Extraktion fast beendet ist, stellen
[ @ CLOSE ]. Sie den Kontrollhebel auf Position[() .

Zutaten mit Kernen
Weintrauben, Granatapfel, Kiwi, Tomate, Brombeere, Himbere, Maulbeere, etc.

’

1 2

oPENO (—@cCLOSE

oPENO . .@.—.© CLOSE
c 5
. o

Starten Sie mit dem Kontrollhebel in Position Wenn der Saft beginnt auszutreten, stellen
(@ CLOSE]. Sie den Kontrollhebel auf Position[@).

Mischgetranke mit Milch

Banane, Erdbeere, Blaubeere, etc.

1. Starten Sie mit dem Kontrollhebel in
Position [ @ CLOSE .

oPENO  ()—@CLOSE




» Das Gerat kann stoppen, wenn es tiberladen wird oder die Zutaten zu schnell eingefillt werden.
» Geben Sie deshalb die Zutaten langsam zu, damit sie ausgepresst und nicht gemahlen werden.

Sekunden, um den Druck aus dem Press-
behalter zu entlassen. Wiederholen Sie,
falls natig.

Riuckwartslauf ist eine Funktion, bei

der der Motor und die Schraube in die
entgegengesetzte Richtung laufen.
Rickwartslauf funktioniert nur solange wie
der [REV] Knopf gedriickt ist. Gerat schaltet
ab, wenn er losgelassen wird.

1 Driicken Sie den [REV] Knopf fiir3-5

[REV]
Reverse X

lauf erst nach vollstandigem Stillstand der

2 Driicken Sie den [ON] Knopf nach Riickwarts-
Pressschraube, um weiter zu entsaften.

Vergewissern Sie sich vor Betatigung

der Riickwartslauf-Funktion, dass die
Pressschraube vollstandig zum Stillstand
gekommen ist.

Falls die Pressschraube sich nicht l6sen
(8sst nach der oben beschriebenen Vorge-

[ hensweise, ziehen Sie den Stecker, bauen
den Pressbehalter auseinander, reinigen
die Teile und versuchen es erneut.

Vorsicht bei Benutzung des Schalters

[ON]
ON

[STOP] [REVI
Reverse

SN -

Im Fall von Umdrehen der Bewegungsrichtung wahrend des Betriebs driicken

Sie kurz die [REV] Taste, um das Gerat anzuhalten.

Dann driicken Sie die Taste erneut fiir den weiteren Betrieb. Das Gerét ist so produziert, dass es,
wenn man den Betrieb unterbricht, es nicht sofort stoppt, sondern langsam weiter dreht und
dann anhalt. Wenn die Roatation vollstandig zum Stillstand gekommen ist, konnen Sie den Knopf
in beliebige Richtung driicken.

[(
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Reinigungshinweise

Reinigung der Teile

01 Ziehen Sie den Stecker mit trockenen Handen,
nachdem das Gerat vollig zum Stillstand
gekommenist.

02 Losen Sie den Pressbehalter vom Motorblock.
Drehen Sie den Behalterdeckel zum Offnen
und nehmen die Teile heraus, um die Einheit
auseinander zu bauen.

03 Verwenden Sie eine Reinigungsbirste, um das
Set unter fliefendem kaltem Wasser zu waschen.

04 Offnen Sie den Kontrollhebel [OPEN O] und
Saftkappe, um den Pressbehalter zu reinigen.

05 Wischen Sie den Motorblock mit einem leicht
feuchten Tuch ab.

06 Die Silikonteile kénnen auseinandergebaut
und gewaschen werden (Saftkappendichtung,
Mittelzahnraddichtung, Silikonburste inklusive)

07 Sie konnen das Produkt sterilisieren und
reinigen, indem Sie es fir 30 min in Wasser mit
ein wenig Natron, Zitronensaure oder Essig
einlegen.

@ % Wenn Sie das Pressbehalter-Set reinigen, waschen
Sie zuerst die Reste im Inneren. Dann bauen Sie die
Pressbehalterdichtung ab und waschen es unter
flieRendem Wasser.

Falls das Gerat nicht sofort nach Gebrauch gereinigt wird, konnen Reste antrocknen
und den Pressbehalter verstopfen. Das macht Auseinander- und Zusammenbau
sowie Reinigung schwierig und kann zu Verschlechterung der Handhabung fihren.
Benutzen Sie kein sehr heifles oder kochendes Wasser, Metallschaber, Scheuermit-
tel, Abflussreiniger oder scharfe Reinigungsbtirsten. Geben Sie die Teile nicht in die
Spllmaschine oder den Trockner. Trocknen Sie die Teile an der Luft und verstauen Sie
sie an einem sauberen Ort.
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Saftkappendichtung

/N

Pressbehalterdichtung

.

Burstenhalter

Offnen Sie die Saftkappe, halten Sie Pressbehélter
und Saftkappe mit einer Hand und ziehen Sie mit
der anderen Hand die Saftkappendichtung ab.

Seien Sie bitte vorsichtig, damit Sie nicht die
Saftkappe oder den Pressbehalter beschadigen
wahrend des Auseinanderbaus.

Dricken Sie die Pressbehélterdichtung mit zwei
Fingern zusammen und drehen sie heraus.

Bitte bauen Sie die oberen und unteren

Teile korrekt zusammen. (Siehe Bild der
Pressbehalterdichtung links)

% Wenn Sie das Pressbehalter-Set reinigen, waschen
Sie zuerst die Reste im Inneren. Dann bauen Sie die
Pressbehalterdichtung ab und waschen es unter
flieRendem Wasser.

Entfernen Sie die Silikonbiirsten vom
Biirstenhalter.

Folgen Sie bitte der empfohlenenn Methode, um
die Silikonblrsten vom Burstenhalter zu trennen.
Sonst kénnten die Blrsten oder der Halter
beschadigt werden.

Benutzen Sie eine Reinigungsbiirste und
waschen Sie den Biirstenhalter unter
flieRendem Wasser.

Waschen Sie die Silikonbursten auf die gleiche
Weise.
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Falls Sie zusatzliche Informationen bendtigen, kontaktieren Sie Ihren
lokalen Service-Partner oder schauen Sie nach auf www.hurom.com

7af

01 Der Motorblock allein arbeitet nicht. 02 Bauen Sie das Gerat zusammen, wie

Zu |hrer Sicherheit arbeitet das Gerét beim Sicherheitssensor beschrieben.
nur, wenn Motorblock und Pressbehalter richtig ~ Aus Sicherheitsgriinden funktioniert das Gerat
zusammen montiert sind. nur, wenn es richtig zusammengebaut ist. @

03 Das Gerat arbeitet nicht.

Versichern Sie sich, dass der Stecker richtig in der Steckdose sitzt und der Trichter richtig aufgesetzt ist.
Eskann sein, dass das Gerat nicht lauft, wenn es zu lange ununterbrochen benutzt wurde (mehrals 30
Minuten). Normalerweise wird es wieder arbeiten, wenn der Motorblock abgekiihlt ist. Falls der Trichter
nicht richtig an seinem Platz befestigt wurde, wird das Gerat aus Sicherheitsgriinden nicht arbeiten.
Priifen Sie, ob das Gerat gemaf den Richtlinien in der Bedienungsanleitung richtig zusammengebaut
wurde. Schauen Sie im der Bedienungsanleitung nach oder kontaktieren Sie den Service fur zusatzliche
Hilfestellung.

04 Das Gerat stoppt wahrend des normalen Betriebs.

Haben Sie viele Zutaten oder grof3e Stiicke im Gerat?

Schauen Sie auf S. 39 nach und folgen Sie den Anweisungen fiir den Gebrauch des [REV] Knopfes.
Falls das Problem auch nach Durchfiihrung oberer Operationen nicht geldst ist, kontaktieren Sie
bitte den Service.

05 Es gibt feine Linien oder Streifen auf der Presschraube.
Dieses sind Formpressspuren, die vom normalen Herstellungsprozess herrihren.
Sie sind normal und kein Problem fur die Verwendung.

06 Der Pressbehalter passt nicht auf die Basis.
Falls der Hebel auf der Position OPEN O steht, passt der Pressbehalter nicht auf die Basis.
Stellen Sie den Hebel vor dem Zusammenbau auf Position @CLOSE.
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Wenn Sie den Garantie-Service anrufen, halten Sie bitte die Seriennummer des Herstellers oder
den Strich-Code bereit.

07 Fiillen Sie nicht zu viele Zutaten auf 08 Verwenden Sie kein anderes Verfahren
einmal ein. Wenn Sie eine iibermaBige Menge  als Zutaten mit dem Stopferin den

an Zutaten oder zu grofe Stiicke einfiillen, kannes  Trichter zu driicken.

sein, dass sich das Gerat ausschaltet. Sonst kommt es zu Schaden oder Verletzungen.

09 Saft lauft Uber das Motorgehause.

Haben Sie eine grof3e Menge an Zutaten in den Trichter eingefiillt?

Wenn Sie ein grof3e Menge eingefiillt haben im Vergleich zum Tresteraustritt, kann die Dichtung
leicht verrutscht sein und Saft austreten. Fillen Sie nicht zu viele Zutaten gewaltsam ein, sondern
allmahlich und nacheinander. Verstandigen Sie bitte den Service, wenn Saft weiterhin austritt und
Uber das Motorgehause lauft.

10 Der Trischter lasst sich nicht 6ffnen.

Es konnten grofere Rickstande darin sein. Stellen Sie den Hebel auf Position halb-offen und
driicken Sie den [ON] Knopf, um die Rickstande zu beseitigen.

Driicken Sie den [REV] Knopf fiir 3 - 5 Sekunden und halten an. Wiederholen Sie diesen Vorgang 2 - 3 mal.
Haben Sie eine fremde Substanz oder einen festen Gegenstand (harter Kern, z.B. von Datteln) im
Entsafter?

Betéatigen Sie den [REV] Knopf und driicken die Zutaten in Richtung Einfulltrichter.

Versuchen Sie nicht, das Gerat gewaltsam zu offnen.

Kontaktieren Sie lIhren lokalen Service fur Hilfestellung.

11 Der Pressbehalter bewegt sich wahrend des Entsaftens.

Leichte Bewegungen kdnnen vom Motor herriihren.

Je nach Textur der Zutaten kann es zu einem schwacheren oder starkeren Schitteln kommen. Das
ist ein normales Phanomen und kein Zeichen von Fehlfunktion.

Harte Zutaten (Karotte, Kartoffel, Rettich, Rote Beete, Kohlrabi, etc.] kdnnen starkere Bewegungen
verursachen als weiche.
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Produktspezifikationen

@ Produktname Hurom Entsafter e Kabelléinge 14m
Y Mode”name H-AA Series o Motor Ein-Phasen-Induktions-
Motor
@ Sicherung 250V 5A
® Frequenz 50 Hertz
e Gewicht 4.8kg
e Leistungsauf- 150W -
nahme o Auflere Mafie  Weite 223 mm
Lange 180 mm
® RPM 43 Umdrehungen pro Minute Hoéhe 407 mm

e empfohlene weniger als 30 Minuten
Betriebsdauer

Produktname Kundenname Modellname
Hdindler Kaufdatum Seriennummer des Herstellers
Adresse

1. Wichtig: Fiir besseren Kauferschutz fiillen Sie dieses Blatt aus und senden es an den Service.
Bewahren Sie den original Kassenzettel auf.

2. Es wird bescheinigt, dass der Hurom Entsfter unter die HUROM Garantie fallt, dass er frei von Material-,
Konstruktions- und Herstellungsfehlern ist.

Hurom gewahrt eine Garantie von 10 Jahren auf den Motor und 2 Jahren auf alle anderen Teile be-
ginnend mit dem Kaufdatum des Ersterwerbers. Gewahrleistung ist nur giiltig mit dem Nachweis des
regularen Kaufs bei einem authorisierrten Handler und in dessen Land (keine internationale Garantie).
Diese Garantieist nichtanwendbarbei Schaden, die durch Unfall, Missbrauch, falsche Nutzung, kommer-
zielle Nutzung, Veranderung des Gerates, Fehlern beim Befolgen der Bedieungsanleitung oder Schaden
durch andere Teile oder Service von nicht durch HUROM authorisierten Personen zurtickzufiihren sind.
Transportschaden sind mit dem Lieferanten zu klaren. HUROM schlieft alle Verantwortung aus fiir Fol-
geschaden, die zufallig durch dieses Gerat verursacht wurden.

3. Bitte priifen Sie auf der Unterseite Ihres Hurom-Gerates den Aufkleber mit dem Strichcode. Dieser hilft
Ihnen zu verifizieren, dass es sich um ein original Hurom-Produkt handelt und das Produktionsdatum
festzustellen. Die Hersteller-Garantie von Hurom deckt keine Gerate mit fehlendem oder beschadigtem
Strichcode ab. Produkte miissen beim Kauf daraufhin tiberpriift werden.

4. Beitechnischen Schwieigkeiten und fiir Hilfe kontaktieren Sie bitte den Service.

Manufacture : HUrom
Hurom webpage : www.hurom.com

HUrom



